


Cognassiers sur portes greffes 

semi-vigoureux (cognassiers 

BA29) - 16€

Bourgeault

Géant de Wranja

Poiriers à couteau sur porte- 

greffes semi vigoureux (BA29) et 
vigoureux (Pyrus communis, 

Pyrus cordata) – 17€ - 

Auguste Benoit

Beurré de l’Assomption (44)
Belle Guérandaise (44)

Beurré Baltet Père
Beurré de Nantes (44)

Beurré des Enfants Nantais (44)
Beurré Giffard (44)
Beurré Clergeau (44)

Beurré d’Amanlis (35)
Beurré Hardy

Conférence
De Vitrier
Doyenné du Comice

Duchesse d’Angoulème
Epine du Mas

Figue d’Alençon
Louise Bonne d’Avranches

Marguerite Marillat
Mme de Bonnefont
Passe Crassane

Pierre Corneille
Poire Citron

Poire de Bonne Femme (35)
Précoce de Trévoux
Président Drouard

Seigneur Esperen
Sucré Vert

Triomphe de Jodoigne

Poiriers à poiré -me contacter

Châtaigniers  (greffés sur 

châtaignier sauvage Castanea 

sativa) – 20€

Marron de Redon (35)
St Jean (35)
Buza (56)

Champs des Marais (35)

Abricotiers – 20€ 

Précoce de Saumur

Polonais
Luizet

Groseilliers - 5€
Junifer (rouge)

Fertile de Palluau (rouge)
Rose de Champagne (rose)

London Market (rouge)
Versaillaise blanche (blanche)
Versaillaise rouge (rouge)

Gloire des sablons (rose)

Cassissiers - 5€
Pour fruits 

Géant de Boskoop
Andega

Noir de Bourgogne
Arno
Blackdown

Bigno
Ojeblanc

Pour feuilles & bourgeons
Andega, Bigrou 

Framboisiers -  5€
Non remontants

Violette (rouge)
Sucrée de Metz (jaune)

Topla (rouge)
Lloyd George (rouge)

Meco (rouge)
Rose de Côte d’Or (rose foncé)

Remontants

Surprise d’automne (jaune)
Augustred (rouge)

Fallgold (jaune)
Baron de Wavre (rouge)
Héritage (rouge)

Casseilliers - 6€
Josta
Anita

Rita

Gojis – 5€

Grenadier – 8€

Noyer 2 ans (semis) - 22€
Noyer 1 an (semis) – 13€

Pêcher de vigne (semis) – 13€

Figuiers - 13€

Vigne de table blanche ou 

rouge - 8€

N’hésitez pas à me 
contacter pour en savoir 

plus sur les variétés

par mail : 
lesrameauxgourmands@gmail.com

ou téléphone : 06 15 41 13 67 

(pas de réponse aux textos). 

Pour un meilleur conseil, le 

mieux est de me décrire votre 

situation (professionnel, 

particulier), la taille de votre 

terrain, votre région, le type de 

sol (1- plutôt lourd, argileux ou 

limoneux, gardant bien l’eau, ou 

bien 2- plutôt drainant, 

caillouteux, voire sableux), 

l’implantation souhaitée (ex : 

haut de coteau, bas de vallée, 

butte…), et la destination des 

fruits (transformation, 

consommation crue…). Vous 

pouvez également me préciser si 

vous avez des préférences 

concernant les dates de 

mâturation, la durée de 

conservation des fruits 

(notamment pour les pommes),  

et tout autre critère gustatif.

A bientôt !    

PETITS FRUITIERS


